Zat. nr1
do zapytania ofertowego

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga cateringu na potrzeby Komendy Wojewddzkiej Policji w Katowicach w zwigzku z
organizacjq konferencji zamykajacej realizacje projektu pn. "e-Policja w stuzbie spoleczenstwu
wojewaddztwa Slaskiego”

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi cateringu w zwigzku z organizacjg przez
Komende Wojewddzkg Policji w Katowicach konferencji zamykajacej realizacje projektu pn. "e-Policja w
stuzbie spoteczenstwu wojewddztwa $laskiego" wspodifinansowanego przez Unie  Europejska z
Europejskiego  Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Slaskiego na lata 2007-2013 oraz z budzetu panstwa, O$
priorytetowa II ,Spoteczefstwo Informacyjne” Dziatanie 2.2 ,Rozwdj elektronicznych ustug
publicznych”

1. Termin realizacji ustugi: 10.09.2015 .

2. Lokalizacja: Komenda Wojewodzka Policji w Katowicach
ul. Lompy 19, 40-038 Katowice

3. Liczba uczestnikow: 300 os6b

4. Zamawiajacy zobowigzuje sie do zapewnienia odpowiednich sal i pomieszczen, w ktdrych zostanie
wykonana ustuga.

5. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ nastepujgce menu w trakcie spotkania podane w formie
~Szwedzkiego bufetu”:

Zestaw zawiera (na jedng osobe)

L — ilos¢
P asortyment minimalna | zestawéw
ilos¢
1 2 3 4
1. |Kawa naturalna, mielona 100%, parzona w ekspresie podawana w termosach 350 mi

umozliwiajacych utrzymanie wysokiej temperatury z dodatkami: cukier (w
opakowaniach jednorazowych), mleko do kawy (podane w mlecznikach)

2. |Herbata 300 ml
- wysokiej jakosci herbata podana w pojedynczych torebkach do wyboru (6 rodzajow
herbat w tym czarna, Earl Grey, zielona, owocowa

- gorgca woda podana w termosach

- cukier (w opakowaniach jednorazowych)

- Swieza cytryna pokrojona w plastry roztozona na talerzykach w ilosci odpowiadajacej
ilosci zamodwionych herbat

3. |Woda mineralna (nie dopuszcza sie wody zrodlanej) niegazowana podana w szklanych | 300 m
dzbankach, przystrojonych cytryng i mietg

4. |Soki owocowe 100% bez dodatku cukru (3 rodzaje np. jabtkowy, czarna porzeczka, 200 mi
grejpfrutowy) podane w szklanych dzbankach

Ciastka kruche i biszkoptowe (co najmniej 3 rodzaje np. delicje, pieguski) 3 szt.

6. |Ciastka coctailowe (co najmniej 3 rodzaje np. mini babeczki ze $wiezymi owocami, 3 szt.
mini ciasteczka francuskie, mufinki)
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7. | Ciasto pieczone (co najmniej 3 rodzaje np. sernik, szarlotka, brownie) 210 g
8. |Tort w formie prostokata, z logotypami: logo NSS dla programu regionalnego, logo 150 g
Wojewddztwa Slaskiego, logo Unii Europejskiej oraz tytutem projektu "e-Policja w
stuzbie spoteczenstwu wojewddztwa Slaskiego".
Waga tortu do 45 kg.
Wykonawca przedstawi do akceptacji Zamawiajgcego min. 2 projekty tortu.
9. |Swieze owoce (co najmniej 3 rodzaje np. winogrona, melon, owoce sezonowe) 150 g
10. | Safatka owocowa (mix owocow co najmniej 5 rodzajow) 100 g
11. | Kanapki dekoracyjne do wyboru, np. z fososiem, serami twardymi, indykiem, szynka, |4 szt./ co
pepperoni, pasztetem pieczonym, z pastami (np. serowa, jajeczna, rybna). najmniej
Dodatkowo kazda kanapka zawiera¢ bedzie co najmniej dwa dodatki: 240 g
- Swieze warzywo (np. pomidor, ogdrek, satata, rzodkiewka itp.)
- jajko, oliwki itp.
tacznie kanapka ma zawiera¢ minimum 4 skfadniki. Kanapki podane zaréwno na
pieczywie jasnym jak i ciemnym (razowym).
12. | Przekaski zimne miesne i bezmiesne m.in.:
- roladki szpinakowe faszerowane twarozkiem, 80g
- babeczki z kruchego ciasta nadziewane pastami, 100 g
- wedliny, schab ze $liwka, pasztet z zurawing (co najmniej 6 rodzajéw) 50¢g
- sery twarde i miekkie, w tym plesniowe (co najmniej 5 rodzajow) 30g
- 3 rodzaje safat (np. typu; grecka, z ryzem i kurczakiem, jarzynowa) 200 g
- kosz pieczywa mieszanego (co najmniej jeden rodzaj pieczywa jasnego i pieczywa 709
ciemnego (razowego)
- masto (nie dopuszcza sie podawania mix'ow) 30g
13. | Lunch:

Dania miesne i rybne — typu piers z kurczaka faszerowana szpinakiem, filet z dorsza, |450 g
pierogi np. ze szpinakiem, miesem itp. Lacznie z dodatkiem skrobiowym oraz

safatka/suréwka. w tym:
Jako satatke/suréwke rozumie sie: ze $wiezych warzyw, z kapusty pekinskiej z 100 g
warzywami.

Jako dodatek skrobiowy rozumie sie: ziemniaki pieczone, ryz. 150 g

6. Menu obiadowe ma zosta¢ tak dobrane, aby kazdy uczestnik miat prawo wyboru dania gtéwnego
miesnego badz rybnego.
W cenie ustugi Wykonawca:

7.

1)
2)

3)

4)

),

6)

zaproponuje menu, na podstawie ktérego dania bedg modyfikowane / akceptowane przez
Zamawiajgcego,

bedzie dbat przy przygotowywaniu positkdw o zachowanie zasad higieny i obowigzujgcych
przepisow sanitarnych,

zobowigzuje sie, ze dania i napoje serwowane bedg w naczyniach ceramicznych
niejednorazowego uzytku:

a) napoje zimne serwowane bedg w szklankach,

b) do konsumpcji przygotowane zostang sztu¢ce metalowe,

c) uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona,

d) catfa zastawa musi by¢ utrzymana w tym samym wzornictwie oraz stanowic jeden komplet,
zapewni, Zze wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce bedg bezwzglednie Swieze,
przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi, a takze beda charakteryzowac sie wysoka jakoscig w
odniesieniu do uzytych sktadnikow oraz estetyki podania,

zapewni, ze produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, soki i inne) bedg posiadaty
odpowiednig date przydatnosci do spozycia i temperature,

zapewni, Zze dania i napoje ciepte bedg podane w taki sposob, aby przez czas trwania ustugi
utrzymywana byfa ich stata odpowiednio wysoka temperatura,
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7) zapewni obstuge kelnerskg — kelnerzy/kelnerki powinni zachowywac sie i by¢ ubrani zgodnie z
zasadami savoir vivre (tj. czysty, schludny strdj, mita aparycja),

8) zapewni dekoracje florystyczng stotdéw z zywych kwiatdw,

9) zapewni obstuge techniczng w zakresie przygotowania cateringu, a nastepnie biezgcego
sprzatania brudnych naczyn i odbioru pozostatosci,

10) zapewni stoty koktajlowe — rodzaj i liczba zostanie uzgodniona z Zamawiajgcym,

11) zapewni obrusy na stotach,

12) zobowigzany jest uwzgledni¢, ze podane gramatury dotycza dan i positkdw po obrébce
technicznej,

13) zapewni kosze na odpadki,

14) zapewni serwetki papierowe jednowarstwowe stotowe w tej samej tonacji kolorystycznej, ok.
15x15 cm, w ilosci 2 x liczba osdb dla ktorych przygotowuje catering,

15) zapewni ustuge porzadkowania po cateringu zrealizowang po opuszczeniu lokalu przez
wszystkich gosci badZ na prosbe Zamawiajgcego.

8. Dopuszcza sie modyfikacje zakresu obowigzkéw Wykonawcy jak réwniez godziny realizacji
poszczegdlnych przerw, w zaleznosci od wymagan programu konferencji oraz konkretnych oczekiwan
Zamawiajgcego, przy uwzglednieniu jednak gornego poziomu kosztow, jakie Wykonawca zobowigzat
sie ponies¢ w zwiazku z organizacjg konferencji.
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