Zal. nr4
do zapytania ofertowego

UMOWA Nr ..o,

zawarta w dniu ......ccocovveieiiienens pomiedzy:

Komendg Wojewddzka Policji z siedzibg przy ul. Lompy 19, 40-038 Katowice
NIP: 634 013 79 13

FEPrEZENTOWANYIM PIZEZ ....oeeeeeiieieeeeieteiee et eeee e e e e s e ss et eeteeeeeeaeaeeeessaasnsatanaeaeaeaaeeeeseaaanssssnnennneeeeeesnannnnnnns

zwanym dalej Zamawiajacym

FEPrEZENTOWANYIM PIZEZ ...ttt e e ettt et e e e e e e es s e st ettt et eeeeeaeeeesaaaanbebaeeeeeaeaeaeeeaeaaaanneen

zwanym dalej Wykonawca

§1
Zamawiajacy zleca Wykonawcy realizacje zamodwienia o nazwie: Ustluga cateringu na potrzeby
Komendy Wojewddzkiej Policji w Katowicach w zwiazku z organizacja konferencji zamykajacej
realizacje projektu pn. "e-Policja w stuzbie spoteczenstwu wojewodztwa slaskiego", zwanym
dalej jako Konferencja.

1. Termin realizacji ustugi: 10.09.2015 .

2. Lokalizacja: Komenda Wojewddzka Policji w Katowicach
ul. Lompy 19, 40-038 Katowice

3. Liczba uczestnikéw: 300 osdb

4. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do zapewnienia odpowiednich sal i pomieszczen, w ktorych zostanie
wykonana ustuga.

§2
1. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ nastepujgce menu w trakcie Konferencji podane w formie
~Szwedzkiego bufetu”:

Zestaw zawiera (na jedng osobe)

ilos¢

P asortyment minimalna | zestawow
ilos¢
! 2 3 4
1. |Kawa naturalna, mielona 100%, parzona w ekspresie podawana w termosach 350 ml

umozliwiajacych utrzymanie wysokiej temperatury z dodatkami: cukier (w
opakowaniach jednorazowych), mleko do kawy (podane w mlecznikach)

2. |Herbata 300 ml
- wysokiej jakosci herbata podana w pojedynczych torebkach do wyboru (6
rodzajow herbat w tym czarna, Earl Grey, zielona, owocowa

- gorgca woda podana w termosach
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- cukier (w opakowaniach jednorazowych)
- Swieza cytryna pokrojona w plastry roztozona na talerzykach w ilosci
odpowiadajacej ilosci zamoéwionych herbat
3. | Woda mineralna (nie dopuszcza sie wody zrddlanej) niegazowana podana w 300 ml
szklanych dzbankach, przystrojonych cytryng i mietg
4. | Soki owocowe 100% bez dodatku cukru (3 rodzaje np. jabtkowy, czarna porzeczka, | 200 ml
grejpfrutowy) podane w szklanych dzbankach
Ciastka kruche i biszkoptowe (co najmniej 3 rodzaje np. delicje, pieguski) 3 szt.
6. |Ciastka coctailowe (co najmniej 3 rodzaje np. mini babeczki ze $wiezymi owocami, |3 szt.
mini ciasteczka francuskie, mufinki)
7. | Ciasto pieczone (co najmniej 3 rodzaje np. sernik, szarlotka, brownie) 210g
8. |Tort w formie prostokata, z logotypami: logo NSS dla programu regionalnego, logo |[150 g
Wojewodztwa Slaskiego, logo Unii Europejskiej oraz tytutem projektu "e-Policja w
stuzbie spoteczenstwu wojewodztwa $laskiego”.
Waga tortu do 45 kg.
Wykonawca przedstawi do akceptacji Zamawiajacego min. 2 projekty tortu.
9. | Swieze owoce (co najmniej 3 rodzaje np. winogrona, melon, owoce sezonowe) 150 g
10. | Satatka owocowa (mix owocdw co najmniej 5 rodzajow) 100 g
11. | Kanapki dekoracyjne do wyboru, np. z fososiem, serami twardymi, indykiem, 4 szt./ co
szynka, pepperoni, pasztetem pieczonym, z pastami (np. serowa, jajeczna, rybna). |najmniej 240
Dodatkowo kazda kanapka zawiera¢ bedzie co najmniej dwa dodatki: g
- Swieze warzywo (np. pomidor, ogérek, satata, rzodkiewka itp.)
- jajko, oliwki itp.
tacznie kanapka ma zawiera¢ minimum 4 skfadniki. Kanapki podane zaréwno na
pieczywie jasnym jak i ciemnym (razowym).
12. | Przekaski zimne miesne i bezmiesne m.in.:
- roladki szpinakowe faszerowane twarozkiem, 80g
- babeczki z kruchego ciasta nadziewane pastami, 100 g
- wedliny, schab ze $liwka, pasztet z zurawing (co najmniej 6 rodzajow) 509
- sery twarde i miekkie, w tym plesniowe (co najmniej 5 rodzajéw) 30g
- 3 rodzaje satat (np. typu; grecka, z ryzem i kurczakiem, jarzynowa) 200 g
- kosz pieczywa mieszanego (co najmniej jeden rodzaj pieczywa jasnego i pieczywa | 70 g
ciemnego (razowego)
- masto (nie dopuszcza sie podawania mix'ow) 30g
13. | Lunch:
Dania miesne i rybne — typu pier$ z kurczaka faszerowana szpinakiem, filet z 450 g
dorsza, pierogi np. ze szpinakiem, miesem itp. tacznie z dodatkiem skrobiowym
oraz satatkg/surowka. w tym:
Jako satatke/surdwke rozumie sie: ze $wiezych warzyw, z kapusty pekinskiej z 100 g
warzywami.
Jako dodatek skrobiowy rozumie sie: ziemniaki pieczone, ryz. 150 g
2. Menu obiadowe ma zosta¢ tak dobrane, aby kazdy uczestnik miat prawo wyboru dania gtéwnego
miesnego badz rybnego.
3. Bufet ma byc¢ dostepny:

a) kawa, herbata, napoje, ciastka kruche i biszkoptowe — od godz. godz. 9.00;
b) kawa, herbata, napoje, ciastka kruche i biszkoptowe, ciastka coctailowe, ciasto pieczone, satatka

owocowa, $wieze owoce, tort — od godz. 11.30;

c) kawa, herbata, napoje, ciastka kruche i biszkoptowe, ciastka coctailowe, ciasto pieczone, $wieze

owoce, kanapki dekoracyjne, przekaski zimne, lunch — od godz. 13.30.
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§3
1. W cenie ustugi Wykonawca:
1) zaproponuje menu, na podstawie ktdrego dania bedg modyfikowane / akceptowane przez
Zamawiajacego,
2) bedzie dbat przy przygotowywaniu positkdbw o zachowanie zasad higieny i obowigzujgcych
przepisow sanitarnych,

3) zobowigzuje sie, ze dania i napoje serwowane beda w naczyniach ceramicznych
niejednorazowego uzytku:

a) hapoje zimne serwowane beda w szklankach,
b) do konsumpgji przygotowane zostang sztu¢ce metalowe,
¢) uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona,
d) cafa zastawa musi by¢ utrzymana w tym samym wzornictwie oraz stanowi¢ jeden komplet,

4) zapewni, ze wszystkie positki dostarczone przez Wykonawce bedg bezwzglednie Swieze,
przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi, a takze beda charakteryzowac sie wysoka jakoscig w
odniesieniu do uzytych skfadnikéw oraz estetykg podania,

5) zapewni, ze produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, soki i inne) beda posiadaty
odpowiednig date przydatnosci do spozycia i temperature,

6) zapewni, ze dania i napoje ciepte bedq podane w taki sposdb, aby przez czas trwania ustugi
utrzymywana byta ich stata odpowiednio wysoka temperatura,

7) zapewni obstuge kelnerska — kelnerzy/kelnerki powinni zachowywac sie i by¢ ubrani zgodnie z
zasadami savoir vivre (tj. czysty, schludny stréj, mita aparycja),

8) zapewni dekoracje florystyczng stotow z zywych kwiatow,

9) zapewni obstuge techniczng w zakresie przygotowania cateringu, a nastepnie biezacego
sprzatania brudnych naczyn i odbioru pozostatosci,

10) zapewni stoty koktajlowe — rodzaj i liczba zostanie uzgodniona z Zamawiajacym,

11) zapewni obrusy na stotach,

12) zobowigzany jest uwzgledni¢, ze podane gramatury dotyczg dan i positkdw po obrdbce
technicznej,

13) zapewni kosze na odpadki,

14) zapewni serwetki papierowe jednowarstwowe stotowe w tej samej tonacji kolorystycznej, ok.
15x15 cm, w ilosci 2 x liczba oséb dla ktorych przygotowuje catering,

15) zapewni ustuge porzadkowania po cateringu zrealizowang po opuszczeniu lokalu przez
wszystkich gosci badz na prosbe Zamawiajgcego.

2. Dopuszcza sie modyfikacje zakresu obowigzkéw Wykonawcy, jak réwniez godziny realizacji
poszczegdlnych przerw, w zaleznosci od wymagan programu spotkania oraz konkretnych oczekiwan
Zamawiajgcego, przy uwzglednieniu jednak gornego poziomu kosztéw, jakie Wykonawca zobowigzat
sie ponie$¢ w zwigzku z organizacjg spotkania.

§4
1. Wykonawca oswiadcza, ze posiada niezbedne uprawnienia, wiedze, kwalifikacje, doswiadczenie i
zaplecze kuchenne niezbedne do wykonania przedmiotu Umowy. Wykonawca zobowigzuje sie
jednoczesnie do wykonania przedmiotu Umowy wytgcznie przy pomocy o0sdb posiadajgcych
wiasciwosci, o ktory mowa w zdaniu poprzedzajgcym.

2. Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ odpowiednig liczbe personelu potrzebnego do realizacji ustugi.

3. Wykonawca odpowiada za dziatania i zaniechania personelu skierowanego do wykonania ustugi, jak i
za dziatania i zaniechania wiasne.

4. Wykonawca zapewnia, ze jego pracownicy, podwykonawcy oraz inne osoby, ktore w jego imieniu
beda braly udziat w wykonywaniu przedmiotu Umowy, posiadajg nalezyte przygotowanie do

PROGRAM j/ UNIA EUROPEJSKA SR

REGIONALNY EUROPEJSKI FUNDUSZ 5 et

o g ROZWOJU REGIONALNEGO T
NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI Slaskie.
Pozytywna energia

Projekt wspotfinansowany przez Unie Europejska z Eurppejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Slaskiego na lata 2007-2013 oraz z budzetu panstwa.



wykonywania czynnosci, w tym stosowng wiedze, kwalifikacje i doswiadczenie oraz wymagane
prawem badania.

§5
1. Za wykonanie przedmiotu Umowy Wykonawca otrzyma wynagrodzenie wynikajgce ze zlozonej
oferty.
2. Catkowite wynagrodzenie z tytutu wykonania przedmiotu Umowy WYNOSI .........ccccceeeveiriieens zt brutto.

3. Wynagrodzenie okre$lone w ust. 2 obejmuje wszelkie koszty, jaki Wykonawca ponidst w zwigzku z
wykonaniem przedmiotu Umowy.

4. Nie przewiduje sie zmiany cen w trakcie trwania umowy.
5. Fakture nalezy dostarczy¢ w dniu realizacji ustugi, tj. 10.09.2015 .

6. Naleznos¢ za wykonany przedmiot umowy Zamawiajacy zaptaci przelewem, na konto Wykonawcy
wskazane na fakturze, w terminie 14 dni od dnia dostarczenia prawidtowo wystawionej faktury do
Zamawiajgcego.

7. Za date dokonania ptatnosci strony bedg uwazaty date przekazania przez Zamawiajgcego polecenia
przelewu do banku.

8§86
1. Wykonawca zapfaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 10% wartosci umownej brutto, gdy
Zamawiajgcy odstgpi od umowy z powodu okolicznosci, za ktore odpowiada Wykonawca.

2. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 10% warto$ci umownej brutto za
nienalezyte wykonanie ustugi, tj. dostarczenie asortymentu niezgodnego z zamdwieniem.

3. W przypadku odmowy wykonania ustugi przez Wykonawce, Zamawiajacy zleci ja innemu
podmiotowi, a kosztami obcigzy Wykonawce.

8§7
W sprawach nieunormowanych postanowieniami niniejszej umowy beda mialy zastosowanie odpowiednie
przepisy Prawa zamdwien publicznych oraz Kodeksu Cywilnego.

§8
W sprawach nieunormowanych postanowieniami niniejszej umowy beda mialy zastosowanie odpowiednie
przepisy Prawa zamdwien publicznych oraz Kodeksu Cywilnego.

8§89
W razie powstania sporu na tle wykonania niniejszej umowy i niemoznosci jej polubownego rozwigzania
rozstrzygniecia dokona Sad wiasciwy dla Zamawiajgcego.

§10
Umowe sporzadzono w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach, jeden dla Wykonawcy i jeden dla Zamawiajgcego.

Zamawiajacy Wykonawca
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