PROJEKT UMOWY
zawarta w dniu …………………... w Katowicach pomiędzy:
Komendą Wojewódzką Policji w Katowicach,  z siedzibą   40-038 Katowice,  ul. Lompy 19,              NIP: 634-01-37-913 REGON: 27 02 08 292, zwaną dalej „Zamawiającym”, którą reprezentuje :
Zastępca Komendanta Wojewódzkiego Policji – insp. Piotr Kucia
a:

…………………………………………………. z siedzibą ………………….., ……………………… wpisaną do Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem……………; REGON ……………………., 
NIP: …………………, zwanym dalej w tekście Wykonawcą, którego reprezentują: 
1) ………………………………………..
2) ………………………………………..
Wykonawca został wyłoniony w trybie art. 25 ustawy z dnia 18 marca 2016r. o szczególnych rozwiązaniach związanych z organizacją wizyty Jego Świątobliwości Papieża Franciszka w Rzeczpospolitej Polskiej oraz Światowych Dni Młodzieży – Kraków 2016.

§ 1

PRZEDMIOT UMOWY.
1. Przedmiotem umowy jest świadczenie usług w zakresie przygotowania i dostarczenia posiłków,                w tym w postaci suchego prowiantu, zwanych dalej ,,usługami” - dla funkcjonariuszy Policji, skierowanych do realizacji zadań związanych z zabezpieczeniem porządku i bezpieczeństwa publicznego podczas wizyty Jego Świątobliwości Papieża Franciszka w Rzeczypospolitej Polskiej. 

2. Szczegółowy opis przedmiotu umowy zawiera Załącznik nr 1 i 2 do niniejszej umowy, będący jej integralną częścią.

§ 2.

ZOBOWIĄZANIA i REALIZACJA.
1. W ramach przedmiotu umowy Wykonawca zobowiązany jest do :

1.1. przygotowywania posiłków
    a. według dziennej normy wyżywienia ,,SZ” wynoszącej 14,83 zł na osobę, zgodnie               z Rozporządzeniem Ministra Spraw Wewnętrznych i Administracji (Dz.U. z 2002r. Nr 166 poz. 1366) oraz Decyzją Nr 1/2011 Dyrektora Departamentu Analiz i Nadzoru MSWiA i Dyrektora Departamentu Budżetu MSWiA z dnia 04 października 2011r. w sprawie określenia wartości pieniężnych norm wyżywienia oraz sposobu ich stosowania dla strażaków Państwowej Straży Pożarnej, policjantów, funkcjonariuszy Straży Granicznej i Biura Ochrony Rządu
    b. norma żywnościowa ,,SZ” = 14,83 zł może być powiększona o wartości pieniężne dodatkowych norm wyżywienia tj. norm  uzupełniających ,,DU” - na podstawie Rozporządzenia Ministra Spraw Wewnętrznych i Administracji (Dz. U. z 2002r. Nr 166, poz.1366) oraz Decyzji Nr 1/2011 Dyrektora Departamentu Analiz i Nadzoru MSWiA                              i Dyrektora Departamentu Budżetu MSWiA z dnia 04 października 2011r. 

Wartość pieniężna normy wyżywienia (SZ=14,83 zł. podwyższona o 70%,,DU” - 4,65 zł.) wynosi 19,48 zł
   c. według następującego rozbicia normy wyżywienia ,,SZ”: śniadanie 25%, obiad 50%, kolacja 25% oraz zgodnie z wykazem ilości produktów żywnościowych dla normy ,,SZ”                                 ( z uwzględnieniem pkt b), stanowiącym załącznik nr 4 
    d. w zakładzie , który opracował, wykonuje i stale utrzymuje procedury oparte na zasadach HACCP

1.2. dostarczania posiłków:
a. w systemie całodobowym, przez 8 dni, w ramach trzech posiłków:
         1) śniadania w godzinach 3.00 – 11.00
         2) obiadu  (o temperaturze dania nie niższej niż odpowiednio: a) 75 st. C – zupa,                    b)  65 st.C – drugie danie ) - w godzinach 11.00 – 24.00
         3) kolacji w godzinach 17.00 – 03.00,

oraz napoi, opcjonalnie suchego prowiantu – pakowanego próżniowo.

b. odpowiednio do rodzaju – w pojemnikach (np. termosach obiadowych, termoportach, pojemnikach GN) zapewniających utrzymanie temperatury wskazanej w pkt. 1.2 lit.a) ppkt 2) oraz jakości przewożonych potraw. Zamawiający wymaga, aby pojemniki w których będą przewożone posiłki spełniały wymagania zawarte w Ustawie o bezpieczeństwie żywności                      i żywienia (tj. Dz.U. 2010 Nr 136 poz 914 ze zm.), Rozporządzeniu (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 193/2004 z dnia 27.10.2004r. W sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz uchylającym dyrektywy 80/590/EWG                             i 89/109/EWG (Dz.U.UE nr 338 z 2004r. Poz.4 ze zm.) oraz Rozporządzeniem (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 z dnia 29.04.2004r., w sprawie higieny środków spożywczych (Dz.U.UE z dnia 30 kwietnia 2004r., z późn. zm.)

c. wraz z jednorazowymi naczyniami i sztućcami – odpowiednio do ilości i rodzaju dostarczonych posiłków,

d. przy użyciu pojazdów, wskazanych w załączniku nr 5 do Umowy przystosowanych do przewożenia żywności. W przypadku braku możliwości realizacji umowy przy użyciu pojazdów, o których mowa w zdaniu poprzedzającym, Wykonawca niezwłocznie poinformuje pisemnie Zamawiającego o zaistniałej sytuacji, poda dane pojazdów zamiennych oraz przedstawi Zamawiającemu dokument potwierdzający, iż pojazdy te dopuszczone są przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego do przewożenia żywności. Zmiana,                       o której mowa powyżej nie wymaga sporządzenia aneksu.

1.3 rozdzielenia i wydania dostarczonych posiłków wraz z koniecznymi  naczyniami                         i sztućcami jednorazowego użytku.

1.4 utrzymania porządku i czystości w pomieszczeniach.
Wykonawca zobowiązany będzie do odbioru odpadów pozostałych, pokonsumpcyjnych, codziennie po każdym posiłku oraz zapewnienia czystości pojemników przeznaczonych na odpady.

2. Wykonawca zobowiązany będzie do:

a) przygotowywania posiłków przy użyciu, surowców wysokiej jakości, bez dodatku preparatów zastępczych, preparatów zwiększających objętość, itp.,

b) dostarczenia wszystkich posiłków świeżych, pochodzących z bieżącej produkcji dziennej bez dodatkowej obróbki technologicznej,

c. przygotowywania posiłków przy uwzględnieniu, że stawka żywnościowa tzw. ,,wsadu do kotła” jednego osobodnia powinna wynosić 14,83 zł ( z zastrzeżeniem § 2 ust.1 pkt 1.1 lit.b) Zamawiający zastrzega sobie prawo żądania dokumentów potwierdzających, że koszt zakupu produktów spożywczych użytych do przygotowania posiłków jest zgodny z wartością stawki żywieniowej tzw. ,,wsadu do kotła”

d. zapewnienia i dostarczenia suchego prowiantu, zgodnie z wytycznymi wyszczególnionymi w załączniku nr 2 do umowy oraz zapakowania próżniowo poszczególnych składników wchodzących w skład prowiantu (dla jednej osoby). Wszystkie składniki ,,suchego prowiantu dla jednej osoby” należy dostarczyć w opakowaniu przeznaczonym do kontaktu z żywnością (np. mocna torba foliowa, mocna torba papierowa, itp). W torbie  powinno znajdować się jedno opakowanie = 20 szt  chusteczek odświeżająco - dezynfekcyjnych oraz dwie serwetki papierowe
 Zamawiający dopuszcza  po jego akceptacji - zmiany składu zestawów suchego prowiantu. 

3. Ponadto Wykonawca zobowiązany będzie do:

a) uwzględnienia w każdym posiłku odpowiedniej ilości produktów białkowych oraz warzyw                 i owoców, zgodnie z obowiązującymi normami żywienia.

b) prawidłowego rozdzielenia wartości kalorycznej i objętości pożywienia na posiłki w ciągu dnia

c) urozmaicenia posiłków pod względem doboru produktów, 

4. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za utrzymanie właściwej jakości surowców żywienia, poprzez:

a) odpowiednią gramaturę

b) wartość energetyczną i odżywczą,

c) temperaturę posiłków,

d) czystość mikrobiologiczną serwowanych potraw,

e) dobór właściwych surowców,

f) dobór właściwych procesów technologicznych,
5. Wybrany Wykonawca zobowiązany będzie do odkładania prób pokarmowych                                       z produkowanych potraw na koszt własny i przechowywania ich zgodnie z obowiązującymi przepisami (Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. w sprawie pobierania                      i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego).

6. W razie wystąpienia zatrucia pokarmowego Wykonawca natychmiast zawiadamia Państwowego Inspektora Sanitarnego MSW na obszarze województwa śląskiego. Próbki żywności mogą być podejmowane wyłącznie przez pracownika Państwowej Inspekcji Sanitarnej MSW lub cywilnej właściwej na danym obszarze.
7. Nadzór i kontrolę nad prawidłowością żywienia i jakością dostarczanych posiłków sprawuje Państwowy Inspektor Sanitarny MSW na obszarze województwa śląskiego, ul. Koszarowa 17, 40-068 Katowice

8. Usługi, o których mowa w §2 ust.1.2 zostaną zrealizowane w terminie od dnia 25 lipca 2016r. do dnia 1 sierpnia 2016 r.

9. Faktyczna ilość funkcjonariuszy objętych przedmiotowymi usługami wynikać będzie                              z rzeczywistych potrzeb Zamawiającego w tym zakresie.

10. Zamawiający będzie codziennie do godziny …... faksem lub e-mailem przekazywać Wykonawcy zamówienia, w których określi ilość posiłków na dzień następny wraz z podaniem normy żywieniowej,  oraz godziny i miejsca ich wydania.

W przypadku suchego prowiantu, Zamawiający złoży zamówienie najpóźniej 6 godzin przed   terminem jego dostarczenia do Zamawiającego. 

11. W przypadku konieczności zwiększenia ilości posiłków  lub suchego prowiantu wskazanej                     w zamówieniu, Wykonawca zobowiązany będzie do dostarczenia dodatkowych posiłków  lub suchego prowiantu nie później niż w ciągu 3 godzin od otrzymania  od Zamawiającego dodatkowego zamówienia.

12. W przypadku, gdy Wykonawca opóźni się z dostarczeniem posiłków  o 1 godzinę w stosunku do godziny wskazanej w zamówieniu lub dostarczy ilość  posiłków niezgodną  z ilością wskazaną w złożonym zamówieniu, Zamawiający może zakupić ich niezbędną ilość u innego dostawcy na koszt Wykonawcy. 

13. W przypadku opóźnienia, o którym mowa w ust. 12, Zamawiający ma prawo naliczyć kary umowne w wysokości 10% niezrealizowanego na czas zamówienia.

14. W oparciu o rzeczywiste ilości dostarczonych posiłków, Zamawiający będzie codziennie sporządzał dzienne raporty żywienia, z podziałem na  śniadania, obiady, kolacje, suchy prowiant, które po podpisaniu (bez uwag ) przez upoważnionych przedstawicieli Stron, stanowić będą podstawę do sporządzenia  zestawienia zbiorczego  - które będzie podstawą do wystawienia faktury.

15. Wykonawca nie będzie rościł żadnych praw w przypadku gdy Zamawiający obejmie usługami mniejszą ilość funkcjonariuszy niż wskazana w Załączniku nr 1 
16. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli jakości świadczonych usług na każdym etapie wykonywania umowy.
§ 3

WYNAGRODZENIE.

1. Maksymalną wysokość wynagrodzenia za usługi, o których mowa w § 1 Strony ustalają na: ……………… zł brutto (słownie: ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,złotych .. / 00), 

2. Cena jednostkowa obejmująca świadczenie usług wyżywienia dla jednego funkcjonariusza przez okres 1 dnia, przyjęta dla celów rozliczenia, wynosi ……,00 zł brutto wg. następującego podziału:

1) koszt śniadania dla jednego funkcjonariusza – wynikający z dziennej normy wyżywienia oraz przyporządkowanych dla tego posiłku procentowej normie powiększonej o marżę Wykonawcy, określoną w załączniku Nr 3 do Umowy.

2) koszt obiadu dla jednego funkcjonariusza – wynikający z dziennej normy wyżywienia oraz przyporządkowanych dla tego posiłku procentowej normie powiększonej o marżę Wykonawcy, określoną w załączniku Nr 3 do Umowy.

3) koszt kolacji dla jednego funkcjonariusza – wynikający z dziennej normy wyżywienia oraz przyporządkowanych dla tego posiłku procentowej normie powiększonej o marżę Wykonawcy, określoną w załączniku Nr 3 do Umowy.

3. Rozliczenie z tytułu realizacji umowy w zakresie wyżywienia funkcjonariuszy, nastąpi w oparciu    o ilości i rodzaje wydanych posiłków oraz ich ceny jednostkowe określone w załączniku Nr 3 do Umowy. 
§ 4

WARUNKI PŁATNOŚCI.

1. Wykonawca wystawi fakturę za zrealizowaną  usługę żywienia, zgodnie z obowiązującymi przepisami .

2. Wykonawca zobligowany jest załączyć do faktury  zestawienie zbiorcze, o którym mowa w § 2 ust. 14.
3. Zapłata nastąpi na konto Wykonawcy wskazane na fakturze przelewem w terminie do 21 dni od daty doręczenia Zamawiającemu prawidłowo wystawionej faktury wraz z załącznikiem,o którym mowa w § 2 ust. 14.
4. Faktura powinna być wystawiona na płatnika, którym jest Komenda Wojewódzka Policji                         w Katowicach,  z siedzibą   40-038 Katowice,  ul. Lompy 19,  NIP: 634-01-37-913                               REGON: 27 02 08 29.

5. Wykonawca zobowiązuje się do nie przenoszenia wierzytelności z tytułu niniejszej umowy na osobę trzecią bez pisemnej zgody Zamawiającego.

6. W przypadku nieterminowego uregulowania płatności przez Zamawiającego Wykonawca może naliczyć ustawowe odsetki  za opóźnienia w transakcjach handlowych (Dz. U. z 2015r., poz. 1830).
§ 5
ODPOWIEDZIALNOŚĆ Z TYTUŁU NIEWYKONANIA LUB NIENALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY.
1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 30 % maksymalnej wartości wynagrodzenia, określonej w § 3 ust. 1, jeśli którakolwiek ze Stron odstąpi od umowy z powodu okoliczności leżących po stronie Wykonawcy. 
2. Niezależnie od kar wymienionych w ust. 1, Zamawiającemu przysługuje prawo dochodzenia odszkodowań na zasadach ogólnych.

3. Zamawiający zastrzega sobie możliwość potrącenia naliczonych kar umownych z faktury wystawionej przez Wykonawcę, po uprzednim zawiadomieniu Wykonawcy na piśmie o potrąceniu i jego wysokości.
4. Wykonawca nie może zwolnić się od odpowiedzialności względem Zamawiającego z tego powodu, że niewykonanie lub nienależyte wykonanie umowy przez Wykonawcę było następstwem nie wykonania zobowiązań wobec Wykonawcy przez jego kooperantów.
5. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zlecenia świadczenia przedmiotowych usług podmiotowi trzeciemu w przypadku braku możliwości jej świadczenia przez Wykonawcą w terminach i na warunkach określonych w umowie. 

6. W przypadku wystąpienia  sytuacji, o której mowa w ust. 5, Wykonawca pokryje ewentualne różnice wynikające z kosztów związanych z wyżywieniem funkcjonariuszy w innym obiekcie. 

7. Zamawiający ma prawo do naliczenia kar umownych w sytuacji, o której mowa w ust. 5,                       w wysokości 10% wartości niezrealizowanych usług.
§ 6
PRZEDSTAWICIELE STRON.
1. Do bieżących uzgodnień związanych z realizacją umowy strony wyznaczają swoich przedstawicieli w osobach: 

1) ze strony Zamawiającego: 

kom. mgr inż. Ireneusz Góźdź – tel. 798 031 999 /  (32) 67-20-050, e-mail: 

ireneuszgozdz@ka.policja.gov.pl

2) ze strony Wykonawcy ………………………………….
2. Strony mogą wyznaczyć także inne osoby uprawnione do kontaktów w ramach wykonywania niniejszej umowy, powiadamiając o tym pisemnie (dopuszczalna droga faksowa lub e-mail) drugą Stronę. 

§ 7
ZMIANY UMOWY.
1. Wszelkie zmiany i uzupełnienia umowy mogą być dokonane za zgodą Zamawiającego                               i Wykonawcy, określonych w ustawie z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks Cywilny, w formie pisemnej pod rygorem nieważności.

2. Zamawiający dopuszcza możliwość dokonania istotnych zmian postanowień umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie, której dokonano wyboru Wykonawcy w sytuacji, której nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, a która spowodowałaby, że świadczenie stałoby się niemożliwe.

3. W szczególności zmiany mogą dotyczyć przedmiotu zamówienia, terminu wykonania umowy, lokalizacji, ustalonego wynagrodzenia, w sytuacji gdy:

1) zaszły okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy,

2) nastąpiły sytuacje niezależne od stron umowy lub w przypadku działania siły wyższej, powodującej konieczność wprowadzenia zmian do umowy. Wykonawca jest zobowiązany niezwłocznie poinformować Zamawiającego o fakcie zaistnienia siły wyższej,

3) nastąpiła potrzeba wprowadzenia zmian do umowy wynikająca  ze zmian natury technicznej,

4) nastąpiły przerwy w realizacji powstałe z przyczyn nie leżących po stronie Wykonawcy,

5) nastąpi wywierająca bezpośredni wpływ na dalsze wykonywanie umowy zmiana obowiązującego prawa powszechnego (np. ustawy, rozporządzenia, w tym zmiana stawki VAT) bądź przepisów wewnętrznych, obowiązujących w Policji (zarządzenia, decyzje i wytyczne KGP/ MSW);

4. Zmiany do umowy może inicjować zarówno Zamawiający, jak i Wykonawca, składając pisemny wniosek do drugiej strony, zawierający w szczególności opis zmiany i uzasadnienie. Zamawiający powyżej przewidział katalog zmian, na które może wyrazić zmianę, powyższe nie stanowi jednak zobowiązania do wyrażenia takiej zgody.

5. Ewentualne zmiany o których mowa w ust. 3 mogą zostać wprowadzone w życie po odpowiednich negocjacjach Wykonawcy z Zamawiającym i akceptacji ustaleń przez obie strony umowy.
§ 8
INFORMACJE OGÓLNE I PORZĄDKOWE.
1.    W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową stosuje się przepisy Ustawy z dnia 18 marca          

       2016r,. o szczególnych  rozwiązaniach związanych z organizacją wizyty Jego Świątobliwości 

       Papieża Franciszka w Rzeczypospolitej Polskiej oraz Światowych Dni Młodzieży – Kraków

       2016., ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny (t.j. Dz. U. 2016, poz. 380).
2.   Spory wynikłe na tle realizacji niniejszej umowy rozstrzygane będą przez sąd powszechny, właściwy dla siedziby Zamawiającego.
§ 9
EGZEMPLARZE UMOWY.
Umowę sporządzono w 2 jednobrzmiących egzemplarzach,  z których jeden otrzymuje Zamawiający, 
a jeden Wykonawca.

§ 10
WYKAZ ZAŁACZNIKÓW DO UMOWY.
Integralną część niniejszej Umowy stanowią następujące załączniki:

1) Załącznik  Nr 1 – Wytyczne do przygotowania, pakowania, przechowywania suchego prowiantu oraz gorących posiłków

2) Załącznik Nr 2 – Szczegółowy opis przedmiotu umowy ,,WYKAZ MIEJSC DOSTAWY ,,SUCHEGO PROWIANTU”  WRAZ  Z ZAPOTRZEBOWANĄ JEGO ILOŚCIĄ DLA FUNKCJONARIUSZY PEŁNIĄCYCH SŁUŻBĘ W SYSTEMIE:- 10 godzinnym,- 12 godzinnym - ponad 12 godzinnym, PODCZAS  ZABEZPIECZENIA ŚWIATOWYCH DNI MŁODZIEŻY ORAZ WIZYTY JEGO ŚWIĄTOBLIWOŚCI PAPIEŻA FRANCISZKA
w dniach:  od 25 lipca 2016r. do 01 sierpnia 2016r.”
3) Załącznik   Nr 3 – Formularz Cenowy

4) Załącznik Nr 4 – załącznik do Rozporządzenia Ministra Spraw Wewnętrznych i Administracji z dnia 12 września 2002r.(poz.1366)

5) Załącznik Nr 5 – wykaz pojazdów Wykonawcy
    WYKONAWCA:
                                                                              ZAMAWIAJĄCY:

Wytyczne

 do przygotowania, pakowania, przechowywania suchego prowiantu oraz gorących posiłków 

dla Wykonawcy/ów -  zakładów żywienia, które będą przygotowywały dla funkcjonariuszy Policji:

I. suchy prowiant:



- stosować kabanosy, wędliny najlepiej podsuszone w plasterkach, pakowane próżniowo, każda porcja osobno;

· pieczywo koniecznie krojone, nie smarowane np. bułka przekrojona pakowana osobno

· ser w plastrach – pakowany próżniowo;

· wyroby cukiernicze np. drożdżówka pakowana osobno, bardzo słodkie wafle                              bez czekolady), itp.;

· owoc;

plus reklamówka, plus jedno opakowanie = 20 szt  chusteczek nawilżanych – odświeżających. + 2 szt serwetek papierowych.

II. gorący posiłek:


- produkt mięsny należy przygotować tak, aby mięso było równomiernie opiekane ze wszystkich stron w tej samej temperaturze (nie przygotowywać kotletów mielonych, rolad);


- przechowywać w bemarach w temp 65° C nie dłużej niż 3 godziny.


Z jadłospisu należy wyeliminować surowe warzywa i jarzyny. Zalecane warzywa i jarzyny poddane obróbce termicznej.

